
 

Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène
 

-  Analyse des risques chimiques, physiques et microbiologiques et maîtrise des risques

-  Les bonnes pratiques d'hygiène axées sur les différents paramètres rencontrés lors de la confection d'un repas (la main
d'oeuvre, le milieu, le matériel, les matières premières, la méthode de travail)

-  Focus sur les 7 principes de base de la méthode HACCP.

 

La partie théorique de la formation sera suivie d'une partie illustrée et pratique :

 

-  Sensibilisation aux dangers en cas de non conformités

-  Présentation d'un modèle en matière d'hygiène en cuisine de collectivité

-  Atelier de mise en évidence des germes (boîte de Pétri)

-  Discussion-Piste pour résoudre des points critiques

Informations pratiques

26/04/2024

8 hn 176,00 €z

Directeur de maison de repos, personnel et chef de cuisine, personnel d'entretien, aide-familiale.

Public

Connaître les règles d'hygiène (normes HACCP) et les obligations légales en matière de sécurité alimentaire.

Objectifs

Droit d'inscription
176,00 €

w  Cette formation est agréée "chèques formation".

g

Horairesg

Liège - Château Massarti

Le 30 janvier 2025
de 8h30 à 17h30

g

Certificat - Attestation
Attestation de participation

g

Aides sectorielles à la formation
Pouvez-vous bénéficier d’une aide sectorielle ? Pour en savoir plus, consultez l’onglet Fonds sectoriels de
formation (https://prod-ifapme-liege.wavenet.be/aides-la-formation/fonds-sectoriels-de-formation)

g

https://prod-ifapme-liege.wavenet.be/aides-la-formation/fonds-sectoriels-de-formation


 
Reconnaissance
Cette formation est agréée par la COCOM

g



Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène - Le jeudi 30/01/2025,
Liège - Château Massart

Organisation

Merci de prévoir le matériel suivant:

Renseignements

Tél : 04/229.84.20

Lieu de formation: rue du Château-Massart 70 à 4000 Liège

Le prix comprend le support de cours ainsi qu’un accueil café et un repas sandwich.

 

Une charlotte ou toque (peut être fourni par le Centre)

Des gants anti-chaleur  (peut être fourni par le Centre)

Des chaussures antidérapantes blanches de préférence 

Un tablier ou une veste 

176,00 €  ou 7 Chèques-Formationz

Dates de formation
Le jeudi 30/01/2025

Horaire
de 8h30 à 17h30

d

Liège, Sainte Beuve

Boulevard Sainte-Beuve, 1
4000 Liège
Belgique

inscription-sainte-beuve@centreifapme.be

04/229.84.20

i

tel:042298420


Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène - Le vendredi 09 décembre
2022 , Villers-Le-Bouillet

Organisation

July Paulus : 085/27.14.10 ou  fc-vb@centreifapme.be

Formateur
Mme Isabelle Coumanne

 

 

160,00 €  ou 7 Chèques-Formationz

Dates de formation
Le vendredi 09 décembre 2022

Horaire
de 8h30 à 17h30

d

Site de Villers-Le-Bouillet

Waremme 101
4530 Villers Le Bouillet
Belgique

Inscription-Villers@centreifapme.be

085/27.14.10

i

tel:085271410

	Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène
	Informations pratiques
	Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène - Le jeudi 30/01/2025, Liège - Château Massart
	Liège, Sainte Beuve

	Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène - Le vendredi 09 décembre 2022 , Villers-Le-Bouillet
	Site de Villers-Le-Bouillet



