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Contenu de la formation

Théorie sur les mesures garantissant la qualité et la sécurité des denrées alimentaires

Pratique : Check list AFSCA dans une cuisine de restaurant

 

17/06/2026

7 hn

Directeur de maison de repos, personnel et chef de cuisine, personnel d'entretien, aide-familiale.

Public

Connaître les règles d'hygiène (normes HACCP) et les obligations légales en matière de sécurité alimentaire.

Objectifs

Autocontrôle  
La notification obligatoire 

La traçabilité 

Les règles les bonnes pratiques d'hygiène
de la réception,

au stockage,

de la préparation

à la distribution

Les allergènes 

HACCP
Assoupli ou complet 

Description des 7 principes du plan HACCP
Définition d'un point critique de contrôle 

Focus sur l'analyse des risques
Chimiques,

Physiques,

Microbiologiques
Pistes pour maitriser ces risques

https://www.leforem.be/catalogue-des-formations/formations/3d90bf75-7c7b-434a-bbd6-3f68556a8117
https://www.leforem.be/catalogue-des-formations


Informations pratiques

 

 

Droit d'inscription

w  Cette formation est agréée "chèques formation".

g

Certificat - Attestation
Attestation de participation

g

Aides sectorielles à la formation
Pouvez-vous bénéficier d’une aide sectorielle ? Pour en savoir plus, consultez l’onglet Fonds sectoriels de
formation (https://prod-ifapme-liege.wavenet.be/aides-la-formation/fonds-sectoriels-de-formation)

g

Reconnaissance
Cette formation est agréée par la COCOM

g
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	Sécurité alimentaire : les obligations légales en matière d'hygiène dans la restauration, petite restauration et restauration mobile//#1715
	Informations pratiques


